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Das erwartet dich bei uns

Im Rahmen des Praktikums wirst du unser Team bei der Planung und Abwicklung von
GroBBkUchenprojekten in Stuttgart (Schénaich) unterstltzen. Du bekommst die Gelegenheit,
in verschiedene Bereiche der Projektarbeit einzutauchen und wertvolle praktische
Erfahrungen zu sammeln.

e Zeichnungserstellung: Du erstellst Einrichtungs-, Installations- und Fertigungsplane far
GroBkuchen.

e Projekt- und Leistungsbeschreibungen: Du hilfst bei der Erstellung von detaillierten Projekt-
und Leistungsbeschreibungen.

o AufmaB und Kontrolle: Du unterstUtzt bei AufmaBen vor Ort und kontrollierst die
Installationen.

o Kostenermittlungen: Du hilfst bei der Erstellung von Kostenschatzungen und
Angebotskalkulationen.

e Projektmanagement: Du begleitest uns bei der gesamten Projektabwicklung — vom ersten
Entwurf bis zur Ubergabe.

e Kommunikation: Du arbeitest eng mit verschiedenen internen und externen
Projektbeteiligten zusammen.

Das bringst du mit

e Du studierst Ingenieurwesen, Architektur, Innenarchitektur oder eine vergleichbare
Fachrichtung.

¢ Du hast Interesse an der Planung und Umsetzung von GroBkuchenprojekten.

¢ Kenntnisse in MS Office: Du gehst sicher mit Word, Excel und PowerPoint um.

¢ Grundkenntnisse in CAD- und/oder Revit: Du hast erste Erfahrungen mit CAD-Software oder
Revit (oder mochtest diese weiter ausbauen).

¢ Du bringst Kommunikationsstarke, Teamgeist und eine strukturierte Arbeitsweise mit.

e Du arbeitest selbststandig und hast eine schnelle Auffassungsgabe.

Das bieten wir dir

e Eine spannende und abwechslungsreiche Tatigkeit in einem dynamischen Team.
e Einen tiefen Einblick in die Planung und Abwicklung von GroBkuchenprojekten.

e Einarbeitung und UnterstlUtzung durch erfahrene Kolleg:innen, sowie fachlicher Austausch
unter den Kolleg:innen in der Gruppe.
e Enge Zusammenarbeit mit erfahrenen Experten und die Mdglichkeit, eigene Ideen

einzubringen.
o Flexible Arbeitszeiten und ein modernes Arbeitsumfeld.
e Die Chance, nach dem Praktikum Teil unseres Teams zu werden.
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Wir freuen uns auf deine Bewerbung an jobs@gastrototal.com oder

Uber unsere Homepage.

gastro total - we create kitchens

Wir sind einer der fUhrenden GroBklchenhersteller
& Gastronomieausstatter im deutschsprachigen
Raum. Seit Uber 60 Jahren planen & produzieren wir
Alles von GastroklUchen bis zu Bar- & Freeflow-
Anlagen. Mit unserer eigenen Manufaktur in
Unterfranken kénnen wir die Qualitat und
Langlebigkeit unserer verbauten Moébel
gewahrleisten und haben die Flexibilitat jede
unserer Kichen individuell an Kundenwunsche
anzupassen.

In unseren 11 Standorten in Deutschland und
Osterreich sind wir Gber 250 Mitarbeiter, die jahrlich
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300 Tonnen Stahl verarbeiten und an Uber 250
Klchenprojekten arbeiten. Service und Wartung
werden bei uns gro3geschrieben. So gewahrleisten
wir funktionierende Klchen fur viele Jahre. Zu
unseren Kunden zahlen wir kleine und grof3e
Restaurants & Hotels, Krankenhauser und Betriebe,
bis hin zu Weltmarktflihrern, die von der Qualitat
unserer Kichen und unserem Service Uberzeugt
sind.

Wir sind gastro total.
Mehr Informationen auf gastrototal.com
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